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Robert Parker
THE WINE ADVOCATE

Classic aromas of blueberries, cedar, vanillin,
black currants, and spring flowers jump from the
glass of this dense purple-colored St.-Emilion.
Broad, rich, jammy fruit flavors compete with the
full-bodied, highly-extracted style that exhibits
moderate tannin as well as excellent overall har-
mony and purity. This cuvee tends to be made in
a dense, chewy style, and the 2005 may ultimately
rival Grand-Mayne’s brilliant 1998. Anticipated
maturity: now-2022. A sleeper of the vintage!
93/100 April 2008

Chéteau Grand Mayne BP 64 33330 Saint-Emilon

CHATEAU

GRAND MAYNE

grand cru classé

2005

17ha

43 acres

Céteau argilo-calcaire et pied de céteau d’argile et sables anciens sur argile
Slope clay and limestone and foot of the slope clay and old sand on clay

35 ans
35 years

35hl
35ha

Cuves bois et inox thermo-régulées

Wooden and stainless steel tanks with temperature control

18 mois en barriques (70% neuves - 30% 1 an)

18 month in barrels (70% new - 30% 1 year)

14,5% vol.

75% Merlot
15% Cabernet Franc
10% Cabernet Sauvignon

48.000 bouteilles / 4.000 caisses
48.000 bottles / 4.000 cases

GAULT & MILLAU

CHATEAU GRAND MAYNE - 19/20

Nez tres concentré de petits fruits noirs tres murs,
cassis, mure, et de gelée de framboise, donnant
une sensation de velouté a I'ensemble. L'élevage
n’a pas encore d’emprise et n’a pas durei le vin,
ce qui le rend flatteur et séducteur. Les tannins
sont fins et 'ensemble tres équilibré. Un millésime
exceptionnel pour Grand-Mayne.

Www.grcnd-moyne‘com

Tél. +33 (0)5 57 74 42 50

LA REVUE DU VIN DE FRANCE

CHATEAU GRAND MAYNE * )
Son caractere naturellement pulpeux s’est fait
grace par la droiture du millésime. Tres grande
réussite qui fera date.
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